
MENU
LUNCH • DINER • SHARED DINING

MARINA LOUNGE BRENGT LUXE EN PASSIE VOOR ETEN SAMEN

Bij restaurant Marina Lounge kun je in een stijlvolle omgeving genieten 
van puur, eerlijk en vers eten. Door ons shared dining concept heb je 

de mogelijkheid om uitgebreid kennis te maken met onze menukaart. 
Hier vind je een gevarieerd aanbod aan heerlijke gerechten van verse 

vis, schaal- en schelpdieren, vlees en ook voor de vegetariër staat er 
genoeg op het menu. Uiteraard ben je bij ons ook van harte welkom 
voor een heerlijke kop koffie of een verfrissende cocktail. Wij zien je 

graag bij Marina Lounge!



LUNCH
LEKKER VOORAF

ZEEUWSE OESTERS | PER STUK   4,75
- rauwe oester met rode wijnazijn, chiliflakes, bieslook en citroen
- gestoomde oester met gember en chili
- gegratineerde oester met spinazie en Hollandaisesaus

BROODPLANKJE   4,50
vers afgebakken minibroodjes  
met tapenade en aïoli

SOEPEN
NOORDZEE KRABBENBISQUE      9,00
bisque van Noordzeekrabben met cognac 

POMODORISOEP     6,50
soep van pomodori tomaat met pesto

FLATBREADS
STEAK TARTAAR 12,50
steak tartaar met kappertjes, cornichons en Dijonmosterd

ZALM 11,50
gemarineerde zalm, avocado, rode ui,  
bieslookcrème en rucola

VITELLO TRUFFEL 12,50
kalfsrosbief met zongedroogde tomaatjes,  
Grana Padano en truffelcrème

VEGGIE 10,00
gegrilde groenten, feta en hummus

WARME ITEMS
Keuze uit wit of bruin vloerbrood

KROKETTEN OP BROOD   9,50
2 ambachtelijke rundvleeskroketten met grove mosterd

GARNALENKROKETTEN OP BROOD  12,50
2 rijkgevulde garnalenkroketten met saffraanmayonaise

12-UURTJE MARINA LOUNGE  14,50
ambachtelijke rundvleeskroket, mini uitsmijter,  
kopje seizoenssoep en zalmsalade

KLASSIEKE UITSMIJTER (vegetarisch mogelijk)   9,50
3 spiegeleieren met achterham en oude kaas

OMELET LORRAINE   10,50
romige omelet met oude kaas, spek en ui

CROQUE MONSIEUR   6,50
grove plakken vloerbrood met ham, kaas,  
bieslook en bechamelsaus

MICHELIN RESTAURANT DE KROMME DISSEL

In een sfeervolle oud Saksische boerderij, naast Fletcher Hotel-
Restaurant Klein Zwitserland, ligt Michelin restaurant De Kromme 
Dissel. Al 49 jaar op rij wordt het restaurant gewaardeerd met een 
Michelinster. In januari 2021 hoopt het team voor het 50ste jaar op 
rij deze bijzondere onderscheiding in ontvangst te mogen nemen.

CRÈMESOEP VAN EEKHOORNTJESBROOD | 9,50
met rundvleesravioli en Amsterdamse ui

De Kromme Dissel, onderdeel van Fletcher Hotel-Restaurant Klein 
Zwitserland staat bekend om haar heerlijke soepen en sauzen, bij 
Fletcher Hotels geven wij u nu de kans om deze heerlijke smaken 
te ervaren! Eekhoorntjesbrood oftewel de “Boletus Edulis” is een 
wilde paddenstoel die voornamelijk in de loof- en naaldbossen van 
Frankrijk en Italië wordt gevonden. In combinatie met ossenstaart, 
gefruite sjalotten, knoflook en diverse kruiden maakt men hiervan 
een geweldige soep.

SALADES
ZALM & GAMBA   15,50
gemarineerde zalm, gebakken gamba, venkel,
kruidensla en saffraancrème

CARPACCIO 15,00
dun gesneden rundermuis, zongedroogde tomaat, Grana  
Padano, pittenmix, mesclun sla en huisgemaakte truffelcrème

GEGRILDE GROENTEN  14,50
gegrilde minigroenten, walnoten, frisse sla en een dressing  
van verse koriander en geroosterde tomaat

LUNCHPROEVERIJ
MARINA LOUNGE | 16,50

diverse lunchgerechtjes
geselecteerd door onze chef

KIPSATÉ | 16,50
spies van gemarineerde gildehoen geserveerd met 

kroepoek, atjar, krokante uitjes en satésaus

FLETCHER BURGER | 16,50
100% runderburger op een brioche bol met  

‘Old Amsterdam’, gekarameliseerde uitjes, bacon, tomaat, 
jalapeño peper en huisgemaakte truffelcrème



DESSERTS
DESSERTPROEVERIJ  16,50
proeverij van diverse zoete lekkernijen

KAASPLANK  9,00 | 14,50
selectie van diverse kaassoorten met rozijnenbrood  
en appelstroop

CRÈME BRÛLÉE    5,50 | 9,50
tonkabonen crème brûlée met vanille roomijs,  
karamel fudge en gesuikerde amandel

TARTE TATIN    5,00 | 8,50
van Pink Lady appel, gezouten karamel en kaneelroomijs

CHOCOLADE     7,00 | 12,50
chocolade bol gevuld met boerenroomijs, rood fruit  
compote en koekcrunch

DINER

ON THE SIDE
AMBACHTELIJKE FRITES    4,50
met mayonaise

GEROOSTERDE ROSEVAL AARDAPPEL    4,50
met rozemarijn en zeezout

SEIZOENSSALADE    4,50
salade met ingrediënten van het seizoen

GEGRILDE GROENTEN    4,50
diverse gegrilde groenten

SHARED DINING
Bij Shared Dining (à la carte) gaat het om samen genieten en 

delen. Een goede manier om kennis te maken met de overheerlijke 
gerechten uit onze keuken. De gerechten zijn in een kleine en grote 

variant te bestellen.

KOUD
VLEES
IBERICO HAM | 25 GR | 50 GR   9,50 | 16,50
dun gesneden Iberico ham met zoetzure tomatencompote

KALFSLENDE   9,00 | 15,50
zacht gegaarde kalfslende geserveerd met tomaat  
ingelegd in vitaal zeezout en dragonazijn,  
biologische olijfolie en krullen van Grana Padano

CARPACCIO   7,00 | 12,50
dun gesneden rundermuis, zongedroogde tomaat,
Grana Padano, pittenmix en huisgemaakte truffelcrème

STEAK TARTAAR 13,50 | 22,50  
klassieker van gesneden rundvlees met  
kappertjes, Worcestersaus, cornichons, banaansjalot  
en Dijonmosterd

VIS,- SCHAAL- EN SCHELPDIEREN
ZALM & GAMBA  10,50 | 15,00
gemarineerde zalm, gebakken gamba en kruidensla

TACO KRAB | 2 ST | 3 ST  11,50 | 15,50
krokante taco gevuld met krab, wakame en  
wasabi topping

VEGETARISCH
HALLOUMI    8,50 | 13,50
gegrilde halloumi kaas, met gegratineerde vijgen,  
walnoten en siroop van Sherry

WARM
VLEES
TOURNEDOS 21,50 | 28,50
gebraden tournedos met fondant van zoete aardappel,  
geglaceerde meloes ui en specerijenjus

RIBEYE 18,50 | 26,00
gegrilde ribeye met romanesco, gebrande paprika en  
diverse kruiden

VIS,- SCHAAL- EN SCHELPDIEREN
GAMBA'S | 3 ST | 6 ST   9,50 | 13,50
krokante gamba’s met wakame salade en  
sesam-soja dressing

COQUILLES | 2 ST | 3 ST  10,50 | 17,50
kort geroosterde coquilles geserveerd met
wilde spinazie en saffraansaus

SPAGHETTI GAMBA   9,50 | 18,50
spaghetti met in knoflookolie gebakken gamba's, bosui  
en paddenstoelen

KABELJAUW 18,50 | 28,00
op de huid gebakken kabeljauw, in kippenbouillon  
gestoofde prei, springroll van garnalen en een saus van  
gerookte knoflook  

HEILBOT EN SOFTSHELL KRAB 22,00 | 29,50
gegrilde heilbotfilet met krokante softshell krab,  
kort geroosterde cantharellen en een frisse Chablis-botersaus

VEGETARISCH
DAVAI CHEEZY DUMPLINGS (VEGAN)    8,50 | 13,50
gevulde pasta met gebrande artisjok en tijmolie

RISOTTO TARTUFO 12,50 | 20,50
risotto met gepocheerd scharrelei, geschaafde  
Grano Padano en truffelolie

MINIGROENTEN 12,50 | 20,50
in groene thee gegaarde jasmijnrijst met gestoofde  
minigroenten en warme dressing van tomaat en koriander

MARINA SPECIAL
ZEEUWSE OESTERS PER STUK  4,75
- rauwe oester met rode wijnazijn, chiliflakes, bieslook en citroen
- gestoomde oester met gember en chili
- gegratineerde oester met spinazie en Hollandaisesaus

PROEVERIJ MARINA LOUNGE
8 GERECHTJES | 39,50 P.P.

Een proeverij van diverse gerechten welke
zorgvuldig zijn geselecteerd door onze chef

(keuze uit alleen vlees, vis, vegetarisch of een combinatie)

Klein Groot

SOEPEN
CRÈMESOEP VAN EEKHOORNTJESBROOD   5,00 | 9,50
met rundvleesravioli en Amsterdamse ui

NOORDZEE KRABBENBISQUE   8,50 | 11,50
bisque van Noordzeekrabben met cognac 

POMODORISOEP    4,00 | 6,50
soep van pomodori tomaat met pesto

Klein

Klein

Groot

Groot

Klein Groot



DRANKEN
WARME DRANKEN
Koffie  2,85
Espresso  2,85 
Dubbele espresso (Doppio)   3,90 
Cappuccino  3,10 
Koffie verkeerd  3,10 
Latte macchiato  3,10 
Decafé  2,85 
Thee  2,85 
Verse muntthee  3,70 
Warme chocolademelk met slagroom 3,60
Special coffees  vanaf 7,50 

WATERS
Fletcher water Still | Sparkling 33 cl  3,10 
Fletcher water Still | Sparkling 75 cl  4,15
Chaudfontaine Still | Sparkling 25 cl  3,10 
Chaudfontaine Still | Sparkling 100 cl  5,40 

GEKOELDE DRANKEN
Coca-Cola | Light | Zero 2,85
Fanta Orange | Fanta Cassis | Sprite  2,85
Fuze Tea Sparkling Lemon | Green tea  2,85
Fïnley Tonic | Fïnley Bitter Lemon | Finley Ginger Ale 3,10
Rivella   3,10
Minute Maid Appel | Orange | Tomaat  3,10
Verse jus d'orange 4,50
Chocomel | Fristi  3,10
Homemade iced tea  3,90
Crodino   3,70 

PSV
Ruby port | White | Tawny 4,00
Leyenda dry sherry | Medium dry 4,00
Martini Wit | Rood 4,00

BINNENLANDS GEDISTILLEERD
Jonge Jenever 3,50
Oude Jenever 3,75
Hoppe Vieux 3,50
Beerenburg 3,50

BUITENLANDS GEDISTILLEERD
Ron Perla del Norte Carta Blanca 3 years 4,75
Ron Perla del Norte Carta Oro 5 years  4,75
Ron Perla del Norte Anejo 7 years  6,00
Captain Morgan White   4,75
Captain Morgan Spiced  5,00
Jägermeister  3,50
Campari  4,00
Smirnoff No. 21 Vodka  4,75

WHISKY’S
Johnnie Walker Red  5,50
Johnnie Walker Black  7,50
Bushmills 5,00
Jack Daniel’s  7,50
Bulleit Bourbon  5,00

LIKEUREN
Baileys  4,75
Amaretto  4,75
Grand Marnier  4,75
Cointreau 4,75
Licor 43  4,75
Luxardo Limoncello   4,75
Frangelico   4,75
Southern Comfort   4,75

DIGESTIEVEN
Calvados  5,25
Julia Grappa   5,25
Martell VS  5,25
Remy Martin VSOP  6,50
Armagnac  5,25

BIEREN
Bavaria (5.0%) 25 Cl | 50 Cl 3,00 | 5,50
La Trappe Dubbel (7.0%)  4,75
La Trappe Tripel (8.0%)  5,00
De Molen Hop & Liefde (4,8%) 5,75

ALCOHOLVRIJE BIEREN
Bavaria Alcoholvrij (0.0%) 3,75
Bavaria IPA (0,0%) 3,75

BEKIJK ONZE BIERKAART VOOR MEER SPECIAALBIEREN

SPECIALS:
APEROL SPRITZ   6,50
Aperol, Fletcher’s Bubbels, bruisend water, sinaasappel
GIN & TONIC GORDON'S   8,50
Gordon’s Gin, Royal Bliss Creative Tonic Water, citroen  
GIN & TONIC GORDON'S PINK   8,75
Gordon’s Pink Gin, Royal Bliss Creative Tonic Water, rood fruit
GIN & TONIC TANQUERAY   8,75
Tanqueray Gin, Royal Bliss Creative Tonic Water, limoen 
GIN & TONIC BULLDOG   9,75
Bulldog gin, Royal Bliss Creative Tonic Water, limoen
GIN & TONIC TANQUERAY TEN  10,00
Tanqueray Ten Gin, Royal Bliss Creative Tonic Water, grapefruit

VOOR MEER COACKTAILS VRAAG NAAR ONZE BORRELKAART

BUBBELS & CHAMPAGNE
FLETCHER’S BUBBELS 5,00  28,00
Fruitig - aangename bubbel - soepel - frisse afdronk

POMMERY BRUT ROYAL  75,00
Wit fruit - peer - grapefruit - appel - citrus - fris

POMMERY ROYAL BLUE SKY   85,00
Vijgen - amandelen - appel - peer - vleugje zoetheid -  
intens - vol

POMMERY | BRUT ROYAL ROSÉ  85,00
Rood fruit - frambozen - aardbeien - fris - fruitig

WITTE WIJNEN
 

FLETCHER'S CUVÉE CHARDONNAY 4,50  26,00
Peer - abrikoos - tropisch fruit - floraal - wit steenfruit -  
rond - vol

FLETCHER'S CUVÉE SAUVIGNON BLANC  4,50  26,00
Elegant - citrus - floraal - levendig - frisse zuren

FLETCHER'S CUVÉE MOELLEUX (ZOET) 4,50  26,00
Rijp geel fruit - fris - zoet

ROSÉ WIJN
 
FLETCHER'S CUVÉE CINSAULT 4,50  26,00
Rijk - rode bes - peer - rond - vol

RODE WIJNEN
 
FLETCHER'S CUVÉE MERLOT 4,50  26,00
Zwarte bes - pruim - rijp fruit - rond - vol - soepel

FLETCHER'S CUVÉE CABERNET SAUVIGNON 4,50  26,00
Zwart fruit - zwarte peper - zacht - krachtig - hout

BAR BISTRO DUCO |  
CABERNET SAUVIGNON-CARMÉNÈRE 4,75  28,00
Intens - fris - rijp rood fruit - zwarte bes - kers -  
chocolade - sappig

VRAAG VOOR MEER WIJNEN NAAR ONZE WIJNKAART

STEL JOUW EIGEN THEE SAMEN | 3,90

Munt
Gember
Honing
Citroen
Sereh

Kaneelstokje
Sinaasappel
Steranijs
Kardemom
Limoen

MARINA LOUNGE | CHARDONNAY - SÉMILLON 4,75  28,00
Meloen - limoen - perzik - citrus - boenwas - banaan -  
fris - tropisch fruit



WWW.RESTAURANTMARINALOUNGE.NL

GEVERS DEYNOOTWEG 95
2586 HH DEN HAAG

T. +31 (0)70 – 820 98 64

OUD LOOSDRECHTSEDIJK 253
1231 LZ LOOSDRECHT

T. +31 (0)35 – 582 49 04

ZEEKRAAL 18
4341 RZ ARNEMUIDEN
T. +31 (0)118 – 820 388

ONTDEK ONZE LOCATIES
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1

3

1

2
3

Maak ook eens kennis  
met onze andere restaurants:

WWW.FLETCHER.NL/RESTAURANTS

WWW.BARBISTRODUCO.NL

WWW.LAGUNAPASTA.NL

WWW.KROMMEDISSEL.NL

ENGLISH  
MENU

DEUTSCHES 
MENÜ


